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IMUNCHNER WEIKNACHTSZAUBER AN THREM LIEBLINGS-PLATZ(L)!

Die ,stade Zeit", wie haben wir sie vermisst bei uns in den PLATZL HOTELS! Endlich, nach einem Jahr Pause, ist das
beliebte Weihnachtsprogramsm zurtick. Wahrend der Adventszeit wird es wieder funkeln, knistern und kdstlich duften
in jedem einzelnen unserer Betriebe.

Neben der festlichen Stimmung warten kulinarische Hohepunkte an lhrem liebsten Weihnachts-Platz(l). Besuchen Sie
unsere Wirtshauser AYINGER AM PLATZL und AYINGER IN DER AU fur Stunden ganz im Zeichen der Geselligkeit.
In den historischen Gewdlben der PFISTERMUHLE kredenzen lhnen unsere Kdche raffinierte Meniis, wahrend in
der JOSEFA BAR & KAFFEE und dem PLATZL KARREE BODEN & BAR echtes Weihnachtsmarkt-Geflhl aufkommt.

Weihnachtliche Vorfreude erwartet Sie auch im Rahmen lhrer individuellen Weihnachtsfeier. Ob klein und fein im
PLATZL KARREE, entspannt und gemUtlich in unseren Restaurants und Veranstaltungsrdumen oder grof3 und ausgiebig
in der Event-Lokation KRESZENZ®, es wird stimmungsvolll

Schon jetzt wiinschen wir lhnen eine besinnliche Weihnacht und einen gelungenen Jahreswechsel. Wir freuen uns auf
ein baldiges Wiedersehen

Four o,

Heiko Buchta, Direktor, und das Team der Platzl Hotels

>> ZUM INHALTSVERZEICHNIS
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ADVENTSZEIT IN DEK PFISTEKNUHL[ Vom 30. November bis 23. Dezember 5

Adventsgenuss

Abendmenu

% GEBEIZTER HIRSCHKALBSRUCKEN In der PFISTERMUHLE werden Tradition,
AUS OBERAMMERGAU Regionalitat und Liebe zum Handwerk
Walnussbrioche | gepickeltes Kraut groBgeschrieben. Echte Miinchner Kiiche,

Preiselbeergel | Meerrettich

* SAMTSUPPE VOM GERAUCHERTEN
HOKKAIDOKURBIS
Gebeizte Makrele | Meerrettich | Kirbiskernol

* STERNANIS-SORBET
Passionsfruchtkerne

* SOUS-VIDE GEGARTE ENTENBRUST
VOM GUTSHOF POLTING
Pastinakencreme | Kartoffel-Rosmarinbiskuit |~ AB 18:00 UHR

verfeinert mit weihnachtlichen Aromen,
macht die kreativ interpretierten MenUs des
jungen Kuchenteams auch dieses Jahr
wieder besonders.

Apfel-Blaukraut | Gewdlirz-Jus 5-Gang-Menu: 79,00 € pro Person
+ PARFAIT VON DER GEWURZSCHOKOLADE  'Veinbegleitung 32,00 € pro Person
Orangensorbet | Krauterluftschokolade 6-Gang-Menu: 89,00 € pro Person
Mandarinen-Gel Weinbegleitung 38,00 € pro Person

>> ZUM INHALTSVERZEICHNIS



WELHNACHTEN IN DER PFISTERMURLE

Ein traditionelles Weihnachtsessen

Im unverwechselbaren Ambiente unserer PFISTERMUHLE begriiBen wir Sie an Heiligabend
und den Weihnachtsfeiertagen mit einem weihnachtlichen Aperitif, ausgewahlten Weinen und
erlesenen Festtags-Mendus, inspiriert von traditionellen Rezepten aus der Region.

Wir freuen uns auf besinnliche und genussvolle Stunden, gemeinsam mit Ihnen!

24.-26.12.2021 | AB 18:00 UHR | MENU-BEGINN: 18:30 UHR

95,00 € pro Person | vegetarisch 85,00 € pro Person
inklusive Aperitif und Amuse-Gueule
Weinbegleitung 42,00 € pro Person

Das RESTAURANT PFISTERMUHLE &ffnet am 24.12.2021 um 18:00 Uhr.
Am 25. und 26.12.2021 begriBen wir Sie wieder von 11:30 bis 15:30 Uhr und 18:00 bis 23:00 Uhr.

Heiligabend und Weihnachtsfeiertage 6

>> ZUM INHALTSVERZEICHNIS



WEIHNA[HTEN IN DER PFISTEKNUHL[ Heiligabend und Weihnachtsfeiertage 7

5-Gang-Abendmenu 5-Gang-Abendmenu | Vegetarisch
* AMUSE-GUEULE * AMUSE-GUEULE
* IN EICHENHOLZ GERAUCHERTE ENTENBRUST * ROTE BEETE TRIFFT GRANNY SMITH
Tannenhonigbrioche | Aprikosen | Portweineis Rote Beete Duett | Apfel | Olivendleis
* GEBRATENES STEINBUTTFILET Crunch vom Sexy-Alive-Brot
Spinatcreme | geraucherte Kartoffel | Rieslingkraut | Trffel * SOUS-VIDE GEGARTES EI VOM HEBERSFELDENER HUHN
+ GLUHWEIN-ZIMTSORBET Spinat | Kartoffel-Morchelragout | Triffel

% WEIHNACHTLICH POCHIERTES RINDERFILET * GLUHWEIN-ZIMTSORBET

Gerbstetes Sellerieplree | kleine Kohlkopfe * FRISCHKASETASCHERL MIT GESCHMORTEM

Herrmannsdorfer Knochenschinken | gebackene Bohnen HOKKAIDOKURBIS

Sternanis-Jus Karamellisierte Kirbiskerne | Vanille | Nussbutterschaum
* CHAMPAGNER-ORANGEN-PARFAIT * CHAMPAGNER-ORANGEN-PARFAIT

Minzschaum | dunkle Schokolade | Spekulatius Minzschaum | dunkle Schokolade | Spekulatius
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SILVESTER IN DER PFISTERMURLE

Verbringen Sie einen ganz besonders genussvollen Silvesterabend in unserer einzigartigen
PFISTERMUHLE!

Wir empfangen Sie mit unserem selbstkreierten Aperitif und einem GruB3 aus der ,jungen’ Kiche.

Im Anschluss durfen Sie sich auf ein wahres Genussfeuerwerk in sieben Gangen freuen:
Unter der Kichenleitung von Tino Nawrocki verwéhnen wir Sie mit feinsten Kreationen aus
heimischen Zutaten — Handwerkskunst und Leidenschaft zugleich.

Zum stimmungsvollen Abschluss reichen wir Ihnen ein Glas Champagner, sobald im Herzen
der MUnchner Altstadt das neue Jahr eingelautet wird.

31.12.2021 | AB 18:30 UHR | MENU-BEGINN: 19:00 UHR

155,00 € pro Person | vegetarisch 135,00 € pro Person
inklusive Aperitif und Mitternachts-Champagner
Weinbegleitung 69,00 € pro Person

Das RESTAURANT PFISTERMUHLE hat am 31.12.2021 ab 18:30 Uhr gedffnet.
Am 01.01.2022 ist das Restaurant ganztagig geschlossen.

>> ZUM INHALTSVERZEICHNIS



SILVESTER IN DER PFISTERMURLE

Silvester Gala-Menii

* MOSAIK VON DER LACHSFORELLE MIT OSIETRA KAVIAR

Creme Fraiche | Erbsencreme | Tomate

* PATE VON DER ENTENLEBER
Portwein | Apfelsorbet | eingelegte Feigen
karamellisierte Schokolade | Haselnuss

* ZIEGENFRISCHKASERAVIOLI MIT BIRNE

Rosmarin | geschmorter Chicorée | Bergkéase | Salbeibutter

* KIR ROYAL
Champagnergelee

* NIEDERTEMPERATUR GEGARTER KALBSRUCKEN
Krautermantel | PetersilienwurzelpUree | Perlzwiebeln
wilder Brokkoli | Madeirajus

* BLAUER ALLGAUER VOM TOLZER KASLADEN
Marinierter Kirbis | Studentenfutter | Krauter

* INTERPRETATION VOM BLAUBEER-KASEKUCHEN

Blaubeer-Quarkeis | Maracuja | Valrhona | Blaubeergel | Macaron

Silvester Gala-MenUl | Vegetarisch

* DREIERLEI VOM KURBIS
Creme vom Muskatkurbis | geschmorter ZierkUrbis

Silvester 9

Luftschokolade mit Kirbiskernen | knuspriger Hokkaidokdrbis

* GETRUFFELTE KARTOFFELSUPPE
Triffel | Rotkohlschaum | Petersilie

* ZIEGENFRISCHKASERAVIOLI MIT BIRNE

Rosmarin | geschmorter Chicorée | Bergkéase | Salbeibutter

* KIR ROYAL
Champagnergelee

* HEUMILCH-SAUERRAHM-RISOTTO
Glasierte Maronen | geschmolzene Kirschtomate
Apfel-Nussbutterschaum

* BLAUER ALLGAUER VOM TOLZER KASLADEN
Marinierter Kirbis | Studentenfutter | Krauter

* INTERPRETATION VOM BLAUBEER-KASEKUCHEN

Blaubeer-Quarkeis | Maracuja | Valrhona | Blaubeergel | Macaron
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WEIRNACHTSZEIT Tt AYINGER AM PLATZL

GenieBen Sie wahrend der gesamten Adventszeit mtnchnerische Delikatessen mit einem

Hauch von Weihnachten.

GEBACKENES KALBSBRIES
Krautermantel | Belugalinsen-Salat
marinierte Wildkrauter

ZWEIERLEI VOM REH

Ricken und Pflanzerl | Preiselbeer-Gin-SoBe

geflliter Gravensteiner Bratapfel
gebackene Kartoffel-Speckkrapfen

ZART GESCHMORTER HIRSCHBRATEN
WacholderrahmsoBe | Kirschen
Wirsingfleckerl | Semmelknddeltaler

ORANGEN-CREME BRULEE
Blaukrautsorbet | Schokolade

17,50 € Das Wirtshaus AYINGER
AM PLATZL bewahrt die
typische bayerische
28,50 € Esskultur und bringt Ihnen
diese auf zeitgemaBe Weise
naher. Lassen Sie sich
Weihnachtsschmankerl mit

2580 € Leib und Seele schmecken —
im Herzen der Altstadt,
in bester Gesellschaft.
9,80 €

GenieBen Sie unsere Adventsschmankerl auch im Wirtshaus AYINGER IN DER AU.

>> ZUM INHALTSVERZEICHNIS


https://www.ayinger-in-der-au.de

WEIHNACHTSZELT I AYINGER AM PLATZL

Traditioneller Genuss

In der Adventszeit verwdhnen wir Sie mit weihnachtlichen Klassikern fir den perfekten
Genuss mit Freunden und Familie.

Ayinger Enten-Essen

* KNUSPRIGE ENTE VOM LUGEDER HOF
Preiselbeer-Rotkraut | gefiilite Kartoffelknddel | glasierte Maronen | karamellisierte Honig-Jus

AN DEN ADVENTSWOCHENENDEN
26,50 € pro Person

So starten Sie an Heiligabend entspannt in den Tag:
Original Minchner Weisswurstfriithstiick im lebendigen Wirtshaus
AYINGER AM PLATZL am 24.12.2021 von 11:00 bis 12:00 Uhr

Brotzeitbrettl, Brezn, 2 WeiBwurste, 1 Kaffee, 1 Ayinger WeiBbier zu 19,50 € pro Person
(Ab 4 Personen empfehlen wir eine Reservierung vorab.)

Vom 28. November bis 24. Dezember 12

>> ZUM INHALTSVERZEICHNIS



[LVESTER I AYINGER AM PLAT/L

Erleben Sie die letzten Stunden des Jahres in lebendiger Umgebung und verbringen Sie
einen geselligen Abend in unserem AYINGER AM PLATZL. GenieBen Sie unsere Silvester-

Schmankerl als einzelne Gerichte oder kreieren Sie Ihr ganz eigenes MenU fUr einen
ungezwungenen Jahresausklang.

MARINIERTE SCHEIBEN VOM BAYERN OX TAFELSPITZ
Erdapfelkas | steirische Kerndlaioli | marinierter Feldsalat

SURF & TURF VOM BAYERN OX
Rinderfilet | bayerische Garnele | Zitronen-Hollandaise
gegrilltes Wurzelgemuse | Rahmgratin

POCHIERTE SEEZUNGEN-ROULADE
Krustentierschaum | junger Spinat | glasierte Maronis | Triiffelkartoffeln

GESTRUDELTES MOUSSE AU CHOCOLAT
beschwipste Beeren | Praline

31.12.2021 | AB 17:00 UHR
Reservierung wird empfohlen

18,50 €

26,50 €

28,50 €

9,80 €

>> ZUM INHALTSVERZEICHNIS



NEUJAR M AYINGER AM PLATZL

Langschlafer-Frihstick

Starten Sie bei uns in den AYINGER WIRTSHAUSERN mit feinen bayerischen Schmankerin
gut gestarkt in das neue Jahr — besonders flr jene, die nach der gelungenen Silvesterfeier
gerne etwas langer im Bett liegen bleiben.

Auszug aus unserem Brunch-Buffet

* VORWEG UND NEBENBEI
Verschiedene Brotaufstriche & Konfitiren | Schinken- und Wurstspezialitaten | Bayerisches
Vitello | Belugalinsensalat | Bayrisch-italienische GemUse-Antipasti | Ayinger BierbratwUrste
und WeiBwdrste | Ochsenbouillon mit MarkkléBchen | Brote der Brotmanufaktur Schmidt

* WAS DEFTIGES
Ochsengulasch mit Semmelknddeltalern | Gebratenes Zanderfilet mit Rieslingkraut
Brezn-Pflanzerl mit Tomatensauce und gebratenem Gemuse

* ZUM SCHLUSS
Bayerisch Creme mit Himbeermark | Karamellisierter Kaiserschmarrn mit Apfelkompott
Kéaseauswahl von der Naturk&serei Tegernseer Land

01.01.2022 | 11:00 BIS 15:00 UHR
45,00 € pro Person

01. Januar 2022
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WEIRNACHTSZEIT Tt AYINGER IN DER AU

Lassen Sie sich an den Adventswochenenden kulinarisch verwdhnen und genieen Sie
unsere Reindl einzeln oder als Menl zum Teilen mit Freunden und Familie.

GANSERL-REINDL 28,50 € ) . .
Bayerisches Bauernhof-Ganserl LTI e e
behutsam mit BeifuB, Orangen und Apfeln gegart so wie das Viertel prasentiert
Kartoffel- und Semmelknddel | Apfel-Blaukraut sich auch das Wirtshaus
glasierte Maronen | Selleriesalat AYINGER IN DER AU:
ZUM SUSSEN ABSCHLUSS 8,50 € bodenstandig, echt und

Hausgemachter Bratapfel mit raffinierter Fullung

mit der Familie im Fokus.
cremige VanillesoBe | Mandeleis

Wahrend der Feiertage
werden diese Werte auf

besonders genussvolle
AN DEN ADVENTSWOCHENENDEN Weise gelebt.

ab 4 Personen

Das Angebot servieren wir hnen auch in unserem Wirtshaus AYINGER AM PLATZL.

>> ZUM INHALTSVERZEICHNIS


https://www.ayinger-am-platzl.de

WEIRNACHTSZEIT Tt AYINGER IN DER AU

Verbringen Sie besinnliche Stunden gemeinsam mit den Liebsten und genieBen Sie dazu
ein weihnachtliches Reindl-Ment zum Teilen. So schmeckt Weihnachten wie dahoam.

VOM HOLZBRETTL

Rosa gebratenes Roastbeef | Saiblings-Tatar | Ruccolafrischkase | Kirbis-Hummus
Sauerrahmbutter | Wallberger und Riedersteiner von der Naturkéserei Tegernseer Land
zweierlei Radi | frischer Kren | Bauernbrot

AUS DEM REINDL

Knusprige Lugeder Ente | Ochsenbackerl | Rehragout | sautierte Waldpilze

Apfel-Blaukraut | Wirsingfleckerl | Haselnuss-Spatzle | Kartoffelknddel
Emmerkorn-Risotto | Ofenkarotten | Meerrettich

IM PFANDERL
Karamellisierter Kaiserschmarrn | Apfelkompott | Zwetschgenrdster

AM 25. UND 26.12.2021
55,00 € pro Person | ab 4 Personen

An Heiligabend ist unser Wirtshaus ganztagig geschlossen.

>> ZUM INHALTSVERZEICHNIS



NEUJAKR IM AYINGER IN DER AU

Katerfriihstiick

Starten Sie am Neujahrstag gut gestarkt in den Tag — wir kimmern uns um das perfekte
FrUhstUck nach Ihrer Silvesterfeier.

Auszug aus unserem Brunch-Buffet

* VORWEG UND NEBENBEI
Brote der Brotmanufaktur Schmidt | Ochsenbouillon mit MarkkléBchen
Ayinger BierbratwUrste und WeiBwdurste | Bayerisches Vitello und Gemuse-Antipasti
Verschiedene Wurst- und Fischspezialitaten | Matjestatar | Aufstriche & Konfitliren

* WAS DEFTIGES
Ochsengulasch mit Semmelknddeltalern | Gebratenes Zanderfilet mit Rieslingkraut
Brezn-Pflanzerl mit Tomatensauce und gebratenem GemUse

* ZUM SCHLUSS
Bayerisch Creme mit Himbeermark | Karamellisierter Kaiserschmarrn mit Apfelkompott
Késeauswahl von der Naturkaserei Tegernseer Land

01.01.2022 | 11:00-15:00 UHR
45,00 € pro Person

01. Januar 2022 18
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WETHNACKTSZEIT IN DER JOSEFA BAR

Im festlich geschmuckten Herzen des PLATZL HOTEL mixen lhnen Barchefin Sandra und
Team zum Ausklang des Jahres exquisite Cocktails mit weihnachtlichen Aromen.

WINTER JULEP 12,50 €
Zimt-Bourbon | Zuckersirup | Wood Bitters | frische Minze

JOSEFAS OLD FASHIONED 11,50 €
Hausgemachter Spiced Rum | Honig | Nut Bitters

SCHARFER MARTINI 9,50 €

Chili-Wodka | Grenadine | frischer Limettensaft

CHRISTSTOLLEN UND VANILLEKIPFERL 4,50 €
von der Brotmanufaktur Schmidt
WEIHNACHTLICHER BRATAPFELCRUMBLE 7,50 €

Vanilleeis mit Zimt

Die JOSEFA BAR UND KAFFEE hat téglich von 15:00 bis 0:00 Uhr geéffnet.




WETHNACKTSZEIT T PLATZL RARREE BODEN & BAR

Die perfekte Alternative zum Christkindimarkt: GenieBen Sie nach Feierabend das besondere
Ambiente rund ums Platzl. Wir verwdhnen Sie mit hausgemachtem Punsch, selbst kreierten
weihnachtlichen Cocktails und feinen Schmankerin.

PLATZL GLUHWEIN 580 €

Hausgemacht Kleine Feier, groBe
BERUHMTER HEISSER BRATAPFEL 6,80 € Gemdtlichkeit — das klappt
Rum | Amaretto | hausgemachter im PLATZL KARREE.

B felsi Apfel
ratapfelsirup | Apfelsaft Kommen Sie mit Ihrem Team

WINTERLICHER GIN TONIC 10,50 € oder Freunden fir einen

Zimt-Gin | Aqua Monaco Tonic )
stimmungsvollen Umtrunk

unter freiem Himmel!

GETRUFFELTER KARTOFFEL MACCHIATO 9,00 €
Lila Kartoffelchips
HIRSCHBRATWURST 11,60 €

Warmes Wachholder Brioche | Biersenf

Das PLATZL KARREE hat Mittwoch bis Freitag ab 17:00 Uhr und am Wochenende ab 14:00 Uhr gedffnet.

>> ZUM INHALTSVERZEICHNIS



WETHNACKTSZEIT T PLATZL RARREE BODEN & BAR

Am Donnerstag, den 25.11.2021 feiern wir in unserer charmantesten AuBBenbar am Platzl
Saison-Er6ffnung mit einem neu kreierten Signature-Drink, feinen Happchen und
loungiger Musik mit Live-DJ vor Ort.

BAYERISCHER WINTERAPFEL pro Tasse 6,90 €
Bavarian Moonshine Apple Pie | Amaretto | Apfelsaft | Zimt

DREIERLEI KOSTLICHKEITEN ZU DEN DRINKS pro Person 14,50 €
Getrtiffelter Kartoffel Macchiato | Lila Kartoffelchips

Pulled Pork auf gerdstetem Lieblingsbrot | Blaukrautsalat

Josefas Bratapfelcrumble | Vanilleeis mit Zimt

25.11.2021 | AB 18:00 UHR
Eintritt frei

Bei schlechtem Wetter verlegen wir die Eroéffnungsfeier in unsere JOSEFA BAR & KAFFEE im PLATZL HOTEL.

>> ZUM INHALTSVERZEICHNIS



LEBRUCKENHAUSBAU IN DEN PLATZL HOTELS

Einstimmung auf das schoénste Fest im Jahr

Lebkuchenhaus-Bauen fur Kinder

So schnell vergeht die Zeit, da mochte man manchmal gerne ein bisschen zurtickspulen.
Beim gemeinsamen Lebkuchenhaus-Bauen im PLATZL HOTEL und MARIAS PLATZL kénnen
Sie genau das tun. Wir werden zusammen mit Ihnen eine vergessene Weihnachtstradition
wieder ins Gedachtnis rufen. GroB und Klein backen, naschen und bauen Seite an Seite ein
Knusperhaus in unserer Weihnachtsbackerei.

Wir organisieren einen stimmungsvollen Nachmittag miteinander und sorgen fur eine
unverwechselbare vorweihnachtliche Atmosphére. Fur das rundum perfekte Weihnachtsgefuhl
versorgen wir Sie mit Punsch, Gluhwein und kdstlichem Weihnachtsgeback.

35,00 € pro Kind und einer Begleitung

IM HERZEN DER ALTSTADT INMITTEN DER AU
05. Dezember 2021 | ab 15:00 Uhr 28. November 2021 | ab 15:00 Uhr
Platzl Hotel | Marienplatz Marias Platzl | Mariahilfplatz

Mit Voranmeldung bis 30.11.2021 per E-Mail an feste@platzl.de.

/1 >>ZUM INHALTSVERZEICHNIS



mailto:feste%40platzl.de?subject=Anmeldung%20zum%20Lebkuchenhausbau

FIRVEN- UND FAMILIENTELERN IN DEN PLATZL HOTELS

lhre weihnachtliche Feier im Platzl Hotel

Verleihen Sie Ihrer Weihnachtsfeier eine ganz besondere Note und feiern Sie bei uns im
Herzen der Altstadt!

In wahlweise modern oder traditionell gestalteten Veranstaltungsraumlichkeiten, Restaurants
und Bars organisieren wir unverwechselbare Events — vom feierlichen Abendessen bis hin
zu ausgelassenen Feiern — fUr bis zu 150 Gaste.

Lassen Sie sich kulinarisch von unseren Klchenchefs inspirieren oder teilen Sie uns lhre
personlichen Winsche mit: Wir erstellen ein individuelles Angebot fur Sie.

Veranstaltungsabteilung:
T +49 (0)89 23 703 777 | E verkauf@platzl.de

Ihnen fehlt die Zeit fir ein ausgedehntes Fest?

Ein kleiner Umtrunk geht immer: Feiern Sie ein Team-Advent in unserem
PLATZL KARREE BODEN & BAR! Bedanken Sie sich bei Inren Mitarbeitern mit
GlUhwein, Punsch und weihnachtlichen Spezialitaten unter freiem Himmel!

25,00 € pro Person/Stunde inkl. zwei Happchen
30,00 € pro Person/Stunde inkl. vier Happchen

24
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FIRMEN- UND FAMILIENTELERN IN DEN PLATZL HOTELS

Weihnachtsfeiern im Marias Platzl

Sie planen ein familidres Fest oder ein Firmenevent zur Weihnachtszeit — typisch minchnerisch
und trotzdem am Puls der Zeit? Dann ist unsere Lokation am Mariahilfplatz genau das
Richtige fur Sie.

Im kleinen Kreis feiern Sie in der entspannten Atmosphére unseres Wirtshauses AYINGER

IN DER AU. Fiir gréBere Anlasse bieten wir mit unserer KRESZENZ* — DER SAAL die perfekte
Umgebung, mit ausreichend Platz fur bis zu 180 Géste. Der direkt angrenzende heimelige
Wirtsgarten eignet sich wunderbar fur einen Umtrunk oder Empfang vorab.

»~Winterzauber® im Wirtsgarten
Speziell zur Adventszeit warten wir mit einem weihnachtlich gestalteten Wirtsgarten auf.

In traditioneller Weihnachtsmarkt-Atmosphare verwdhnen wir Sie und |hre Gaste gerne mit
hausgemachtem Gluhwein, fruchtigem Punsch und einer Vielzahl leckerer Schmanker!.

Buchen Sie uns fur einen charmanten Empfang Ihrer Gaste ,unter freiem Himmel*
oder fUr einen entspannten weihnachtlichen Umtrunk mit lhrem Team.

17,50 € pro Person/30 Minuten inkl. zwei Happchen
25,00 € pro Person/60 Minuten inkl. zwei Happchen

25
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PLATZL-GESCHENRGUTSCHEINE

Uberraschen Sie lhre Familie oder Freunde zum Weihnachtsfest mit wunderbaren
PLATZL-Momenten, die in Erinnerung bleiben!

Ein romantischer Stadte-Urlaub, ein besonderes Abendessen im Herzen von Minchen,
exklusive Platzl-Produkte, wie sie nur bei uns zu finden sind — oder Sie Uberlassen
dem/der Beschenkten die Wahl und entscheiden sich fiir einen Wertgutschein.

Lassen Sie sich von unseren Ideen im Platzl Online Shop inspirieren.

Gutscheine kdnnen Sie mit persdnlichen Zeilen versehen, einfach
und bequem erwerben und zu Hause ausdrucken.

Alternativ Ubernehmen wir dies flr Sie und senden Ihnen den Gutschein
in einer attraktiven Geschenkbox an Ihre Wunschadresse.

Wir wiinschen viel Freude beim Schenken!

>> ZUM INHALTSVERZEICHNIS



https://bit.ly/PlatzlOnlineShop

RESTAURANT
PFISTERMUHLE
PfisterstraBe 4

80331 Minchen
www.pfistermuehle.de

Offnungszeiten:
Di-Sa:  11:30-23:00 Uhr
Mo, So: geschlossen

Spezielle Offnungszeiten:

Heiligabend: ab 18:00 Uhr

25./26. Dez.: 11:30-15:30 Uhr
18:00-283:00 Uhr

Silvester: ab 18:30 Uhr
Neujahr: geschlossen
Kontakt

Unser Festtagsbiiro ist von Montag

bis Freitag zu erreichen:

T 089 23 703 784 | E feste@platzl.de

AYINGER

AM PLATZL

Platzl 1A

80331 Mlnchen
www.ayinger-am-platzl.de

Offnungszeiten:
Mo-So: 11:00-23:00 Uhr

Spezielle Offnungszeiten:
Heiligabend: 11:00-15:30 Uhr
danach geschlossen

25. Dez.: geschlossen

AYINGER

IN DER AU

Mariahilfplatz 4

81541 MUnchen
www.ayinger-in-der-au.de
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PLATZL KARREE
BODEN & BAR
Sparkassenstrale 12
80331 Munchen

JOSEFA

BAR & KAFFEE
Sparkassenstrae 10
80331 Mlnchen

Offnungszeiten:

Di-Do: 17:00-23:00 Uhr
Fr-So: 10:30-23:00 Uhr
Mo: geschlossen

Spezielle Offnungszeiten:
Heiligabend: geschlossen
Silvester: geschlossen
Neujahr: 11:00-15:00 Uhr
17:00-283:00 Uhr

Reservierung

mit Ihrer Zimmerbuchung entgegen:

T 089 23 703 722 | E reservierung@platzl.de | E reservierung@mariasplatzl.de

www.platzl.de www.platzl.de
Offnungszeiten: Offnungszeiten:

Mi—Fr: 17:00-22:00 Uhr
Sa: 14:00-22:00 Uhr
So: 14:00-20:00 Uhr
Mo, Di: geschlossen

Taglich: 15:00-00:00 Uhr

Spezielle Offnungszeiten:
Heiligabend: geschlossen
25./26. Dez.: geschlossen

Silvester: 17:00 Uhr bis
open end
Neujahr: geschlossen

plugr

Platzl Hotels

WIR - GENIESSEN - MUNCHEN

Gerne nehmen wir lhre Reservierung auch zusammen



https://www.ayinger-am-platzl.de
https://www.ayinger-in-der-au.de
https://www.platzl.de
https://www.platzl.de
https://www.pfistermuehle.de
mailto:feste%40platzl.de?subject=
mailto:reservierung%40platzl.de?subject=
mailto:reservierung%40mariasplatzl.de?subject=

Sl .
Platzl Hotel Marias Platzl Hotel

Restaurant Pfistermiihle Kreszenz*- Der Saal
Ayinger am Platz| Ayinger in der Au
PI atZI H Otels Platzl Karree Boden & Bar
WIR-GENIESSEN- MUNCHEN Josefa Bar & Kaffee

Platzl Hotel Miinchen | SparkassenstraBe 10 | 80331 Miinchen | www.platzl.de | T +49 (0)89 23 703-0 | F +49 (0)89 23 703-800 | E servus@platzl.de
Marias Platzl | Mariahilfplatz 4 | 81541 Miinchen | www.mariasplatzl.de | T +49 (0)89 622 337-0 | F +49 (0)89 622 337-3778 | E servus@mariasplatzl.de



https://www.platzl.de
mailto:servus%40platzl.de?subject=
https://www.mariasplatzl.de
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